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1) Título del Curso 

 
PRODUCCIÓN DE HORTALIZAS DE FRUTOS 

 
2) Unidades de Créditos Académicos (UCAs) que otorga: 4 UCAs – 60 Hs 

  
3) Número de inscriptos admisibles o cupo: Mínimo 10 – Máximo 30 

alumnos 
 

4) Docente responsable: Ing. Agr. Juan Carlos Favaro 
 

5) Docentes del curso:  
 

Ing. Juan Carlos Favaro (FCA – UNL) 
M Sc. Roberto Pacheco (INTA – Bella Vista – Corrientes) 

 
6) Destinatarios 

Curso orientado a Ingenieros Agrónomos, estudiantes de posgrado. 
 

7) Justificación 
Curso de posgrado de Perfeccionamiento, de característica teórica que aborda 
aspectos fisiológicos y de manejo en producciones de Hortalizas de Fruto, con 
énfasis en la producción en fresco de las mismas. 
 

8) Objetivos 
Al finalizar el curso se espera que los alumnos sean capaces de: 
 

 Reconocer las principales hortalizas de frutos producidas en nuestro país. 

 Comprender el comportamiento fisiológico, los requerimientos ambientales y 
edáficos de estos cultivos. 

 Conocer las principales labores y técnicas de manejo de los cultivos de frutos. 

 Evaluar la adaptación de nuevas especies , cultivares y tecnología para las 
condiciones de Argentina. 

 Investigar  la relación entre los factores ambientales y la productividad de 
distintos cultivos 
 
 

9) Programa 
Unidad 1  
Solanáceas: Tomate, Pimiento. 
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Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos comerciales. Variación 
estacional de precios. Importancia económica. 
 
Unidad 2 
Solanáceas: Implantación: Siembra de asiento y transplante. Producción de 
plantines. Selección de cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos protegidos, 
forzado y al aire libre. Manejo de la floración y establecimiento de frutos. Poda. 
Raleo. Deshojado. Nutrición. Enfermedades Fisiogénicas. Sombreado. Ciclos de 
cultivo. Enfermedades y plagas. 
 
Unidad 3 
Cucurbitáceas: Zapallito de tronco. Pepino. Melón.  
Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos comerciales. Variación 
estacional de precios. Importancia económica. 
 
Unidad 4 
Cucurbitáceas: Importancia. Siembra directa y transplante. Cultivos protegidos, 
forzados y al aire libre. Selección de cultivares. Densidad. Poda. Tutorado. Manejo 
de floración y establecimiento de frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y 
enfermedades. 
 
Unidad 5 
Leguminosas: Poroto chaucha. 
Gramíneas: Maíz para choclo. 
Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos comerciales. Zonas de 
cultivos. Técnicas culturales. Plagas y enfermedades. 
 
Unidad 6 
Cosecha, empaque, comercialización: cuidados en cosecha y postcosecha. 
Tipificación. Tipos de envases. Canales comerciales. 
 

10) Actividades Prácticas 
- Visita a productores de Hortalizas de Fruto en cultivo a campo 
- Visita a Productores de Horaatlizas de fruto bajo invernadero 
- Evaluar las técnicas de manejo aplicadas en cada situación (integración de 

conocimientos) 
 
 
 

11) Cronograma de dictado y duración del curso 

Día TEMAS  
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Día 1  

Cucurbitáceas: Zapallito de tronco. Descripción 
morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos 
comerciales. Variación estacional de precios. 
Importancia económica. 

Juan Carlos Favaro 

Importancia. Siembra directa y transplante. 
Cultivos protegidos, forzados y al aire libre. 
Selección de cultivares. Densidad. Poda. 
Tutorado. Manejo de floración y establecimiento de 
frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y 
enfermedades. 

Juan Carlos Favaro 

Cucurbitáceas: Pepino. Melón.  
Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. 
Tipos comerciales. Variación estacional de 
precios. Importancia económica. 

Juan Carlos Favaro 

Importancia. Siembra directa y transplante. 
Cultivos protegidos, forzados y al aire libre. 
Selección de cultivares. Densidad. Poda. 
Tutorado. Manejo de floración y establecimiento de 
frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y 
enfermedades. 

Juan Carlos Favaro 

Día 2  

Leguminosas: Poroto chaucha. Descripción 
morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos 
comerciales. Zonas de cultivos. Técnicas 
culturales. Plagas y enfermedades. 

Juan Carlos Favaro 

Cosecha, empaque, comercialización: cuidados en 
cosecha y post-cosecha. Tipificación. Tipos de 
envases. Canales comerciales. 

Juan Carlos Favaro 

Gramíneas: Maíz para choclo. Descripción 
morfológica y fisiológica del cultivo. Tipos 
comerciales. Zonas de cultivos. Técnicas 
culturales. Plagas y enfermedades. 

Juan Carlos Favaro 

Cosecha, empaque, comercialización: cuidados en 
cosecha y post-cosecha. Tipificación. Tipos de 
envases. Canales comerciales. 

Juan Carlos Favaro 

Día 3 

Solanáceas: Tomate. 
Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. 
Tipos comerciales. Variación estacional de 
precios. Importancia económica. 

Roberto Pacheco 

Solanáceas: Implantación: Siembra de asiento y 
transplante. Producción de plantines. Selección de 
cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos 

Roberto Pacheco 
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protegidos, forzado y al aire libre. Manejo de la 
floración y establecimiento de frutos. Poda. Raleo. 
Deshojado. Nutrición. Enfermedades Fisiogénicas. 
Sombreado. Ciclos de cultivo. Enfermedades y 
plagas. 

Solanáceas: Pimiento. 
Descripción morfológica y fisiológica del cultivo. 
Tipos comerciales. Variación estacional de 
precios. Importancia económica. 

Roberto Pacheco 

Solanáceas: Implantación: Siembra de asiento y 
transplante. Producción de plantines. Selección de 
cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos 
protegidos, forzado y al aire libre. Manejo de la 
floración y establecimiento de frutos. Poda. Raleo. 
Deshojado. Nutrición. Enfermedades Fisiogénicas. 
Sombreado. Ciclos de cultivo. Enfermedades y 
plagas. 

Roberto Pacheco 

Día 4   Salida a campo – Visita a Productores 
Juan Carlos Favaro 
– Roberto Pacheco 

Día 5 
Análisis de los modelos productivos – Integración 

de Conocimientos 
Juan Carlos Favaro 
– Roberto Pacheco 

 
12) Número de horas teóricas: 35 Hs 

 
13) Número de horas prácticas y seminarios: 25 Hs 

 
14) Sistema de Evaluación 

 

- Asistencia a Clase teóricas y prácticas. 
- Luego de la visita a los productores se realizará un análisis y posterior 

discusión y presentación frente al aula. Esto se realizará en forma grupal, de 
manera de integrar los saberes y experiencias de cada uno de los 
integrantes.  

- Examen final. Se considera aprobado el curso cuando el alumno obtenga un 
puntaje igual o mayor al 60 % de la nota posible. Los alumnos que no 
hubieren alcanzado este puntaje tendrán derecho a un examen 
recuperatorio. En los casos en que no sea aprobado el examen recuperatorio 
el alumno será declarado libre. 
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