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MAESTRIA EN CULTIVOS INTENSIVOS
Titulo del Curso
PRODUCCION DE HORTALIZAS DE FRUTOS

Unidades de Créditos Académicos (UCAs) que otorga: 4 UCAs — 60
Hs

Numero de inscriptos admisibles o cupo: Minimo 10 — Maximo 30
alumnos

Docente responsable: Ing. Agr. Juan Carlos Favaro

Docentes del curso:

Ing. Juan Carlos Favaro (FCA — UNL)
M Sc. Roberto Pacheco (INTA — Bella Vista — Corrientes)

Destinatarios

Curso orientado a Ingenieros Agronomos, estudiantes de posgrado.

7

Justificacion

Curso de posgrado de Perfeccionamiento, de caracteristica tedrica que aborda
aspectos fisioloégicos y de manejo en producciones de Hortalizas de Fruto, con
énfasis en la produccién en fresco de las mismas.

8)

Objetivos

Al finalizar el curso se espera que los alumnos sean capaces de:

Reconocer las principales hortalizas de frutos producidas en nuestro pais.
Comprender el comportamiento fisiolégico, los requerimientos ambientales
y edéficos de estos cultivos.

Conocer las principales labores y técnicas de manejo de los cultivos de
frutos.

Evaluar la adaptacion de nuevas especies , cultivares y tecnologia para las
condiciones de Argentina.

Investigar la relacién entre los factores ambientales y la productividad de
distintos cultivos



UNL. FACULTAD DE
CIENCIAS AGRARIAS

Secretaria de Posgrado y Formacion Continua

9) Programa
Unidad 1
Solanaceas: Tomate, Pimiento.
Descripcion morfolégica y fisiologica del cultivo. Tipos comerciales. Variacion
estacional de precios. Importancia econémica.

Unidad 2

Solanaceas: Implantacion: Siembra de asiento y transplante. Produccion de
plantines. Seleccién de cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos protegidos,
forzado y al aire libre. Manejo de la floracion y establecimiento de frutos. Poda.
Raleo. Deshojado. Nutricion. Enfermedades Fisiogénicas. Sombreado. Ciclos de
cultivo. Enfermedades y plagas.

Unidad 3

Cucurbitaceas: Zapallito de tronco. Pepino. Melon.

Descripcion morfolégica y fisiologica del cultivo. Tipos comerciales. Variacion
estacional de precios. Importancia econémica.

Unidad 4

Cucurbitaceas: Importancia. Siembra directa y transplante. Cultivos protegidos,
forzados y al aire libre. Seleccion de cultivares. Densidad. Poda. Tutorado. Manejo
de floracién y establecimiento de frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y
enfermedades.

Unidad 5

Leguminosas: Poroto chaucha.

Gramineas: Maiz para choclo.

Descripcion morfolégica y fisioldgica del cultivo. Tipos comerciales. Zonas de
cultivos. Técnicas culturales. Plagas y enfermedades.

Unidad 6
Cosecha, empaque, comercializacion: cuidados en cosecha y postcosecha.
Tipificacion. Tipos de envases. Canales comerciales.

10) Actividades Practicas
Salida a campo con la visita a productores de Hortalizas de Fruto en cultivo a
campo y bajo invernadero, para evaluar las técnicas de manejo aplicadas en cada
situacion.
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11) Cronograma de dictado y duracién del curso

Dia

TEMAS

Dia 1

Cucurbitaceas: Zapallito de tronco. Descripcion
morfolégica y fisiologica del cultivo. Tipos
comerciales. Variacion estacional de precios.
Importancia econémica.

Juan Carlos Favaro

Importancia. Siembra directa y transplante.
Cultivos protegidos, forzados y al aire libre.
Seleccion de cultivares. Densidad. Poda.
Tutorado. Manejo de floracion y establecimiento
de frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y
enfermedades.

Juan Carlos Favaro

Cucurbitaceas: Pepino. Meldn.

Descripciéon morfologica y fisiolégica del cultivo.
Tipos comerciales. Variacion estacional de
precios. Importancia econémica.

Juan Carlos Favaro

Importancia. Siembra directa y transplante.
Cultivos protegidos, forzados y al aire libre.
Seleccibn de cultivares. Densidad. Poda.
Tutorado. Manejo de floracion y establecimiento
de frutos. Enfermedades fisiogénicas. Plagas y
enfermedades.

Juan Carlos Favaro

Dia 2

Leguminosas: Poroto chaucha. Descripcion
morfolégica y fisiolégica del cultivo. Tipos
comerciales. Zonas de cultivos. Técnicas
culturales. Plagas y enfermedades.

Juan Carlos Favaro

Cosecha, empaque, comercializacién: cuidados
en cosecha y post-cosecha. Tipificacion. Tipos de
envases. Canales comerciales.

Juan Carlos Favaro

Gramineas: Maiz para choclo. Descripcion
morfolégica y fisiolégica del cultivo. Tipos
comerciales. Zonas de cultivos. Técnicas
culturales. Plagas y enfermedades.

Juan Carlos Favaro

Cosecha, empaque, comercializacion: cuidados
en cosecha y post-cosecha. Tipificacion. Tipos de
envases. Canales comerciales.

Juan Carlos Favaro

Dia 3

Solanaceas: Tomate.

Descripcion morfologica y fisiologica del cultivo.
Tipos comerciales. Variacién estacional de
precios. Importancia econémica.

Roberto Pacheco

Solanaceas: Implantacién: Siembra de asiento y

Roberto Pacheco
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transplante. Produccion de plantines. Seleccion
de cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos
protegidos, forzado y al aire libre. Manejo de la
floracion y establecimiento de frutos. Poda. Raleo.
Deshojado. Nutricion. Enfermedades
Fisiogénicas. Sombreado. Ciclos de -cultivo.
Enfermedades y plagas.

Solanaceas: Pimiento. Roberto Pacheco
Descripcion morfolégica y fisiologica del cultivo.
Tipos comerciales. Variacion estacional de
precios. Importancia econémica.

Solanaceas: Implantacién: Siembra de asiento y | Roberto Pacheco
transplante. Produccién de plantines. Seleccion
de cultivares. Densidad. Tutorados. Cultivos
protegidos, forzado y al aire libre. Manejo de la
floracion y establecimiento de frutos. Poda. Raleo.
Deshojado. Nutricion. Enfermedades
Fisiogénicas. Sombreado. Ciclos de cultivo.
Enfermedades y plagas.

Dia 4

Juan Carlos Favaro

Presentacion y Discusion de Papers por grupos ~ Roberto Pacheco

Dia 5

Juan Carlos Favaro

Salida a campo — Visita campos productores _ Roberto Pacheco

12) Numero de horas teéricas: 40 Hs

13) Numero de horas practicas y seminarios: 20 Hs

14) Sistema de Evaluacion

Asistencia a Clase tedricas y practicas.

Durante el cursado se realizara la evaluacion e interpretacion de
publicaciones internacionales. Los alumnos tendran acceso a “papers” de
un tema a definir para su lectura e interpretacion y posterior discusion y
presentacion frente al aula. Esto se realizara en forma grupal, de manera de
integrar los saberes y experiencias de cada uno de los integrantes. Los
‘papers” se entregaran el primer dia de cursado y se realizara la
presentacion el ultimo dia.




UNL. FACULTAD DE
CIENCIAS AGRARIAS

Secretaria de Posgrado y Formacion Continua

- Examen final. Se considera aprobado el curso cuando el alumno obtenga
un puntaje igual o mayor al 60 % de la nota posible. Los alumnos que no
hubieren alcanzado este puntaje tendrdn derecho a un examen
recuperatorio. En los casos en que no sea aprobado el examen
recuperatorio el alumno sera declarado libre.
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